.' SR ! ! . 1A 2 B
— DES METS CUISINES A SAVOURER DANS LE CONFORT DE VOTRE MAISON, COMME SI C’ETAIT GRAND-MAMAN QUI LES AVAIT PREPARES POUR VOUS —

I

DINDE & Bouillon
454 9g-1Lb

908 g-2Lbs

1816 g - 4 Lbs

Sauce a dinde 400 ml

ROSBIF & Bouillon
454 g -1Lb
908 g -2 Lbs

1816 g - 4 Lbs
Sauce a rosbif 400 ml

RAGOUT de boulettes
250 g (env. 8 boulettes)
500 g (env. 16 boulettes)
800 g (env. 24 boulettes)
2.4 kg (env. 72 boulettes)
Sauce a ragoldt 400 ml

SAUCISSES
Erable & bacon
Erable et pacanes
Jambon & érable

PATATES PILEES

Personnes
2-3
4-5

8-10
4-6

2-3
4-5
8-10
4-6

-1

1
2
3
9
4

4 unités/pat N
4 unités/pat 1IN
3 unités/pat 1N
Whisky, bacon & fromage 4 unités/pat I

425 g : blanchesB brunesll 2
850 g : blanchesB brunesE 5
2.7 Kg: blanchesll brunesml 15

DES PLATS PREPARES
POUR TOUTES LES OCCASIONS

NOS PATES & TOURTIERES

Quantité Total

B '2.00 $ I
B 2275 5
N 43.00 $ I
B 2255

B 17.00 $ I
EEE °755 s
E 3475 $ I
EE 4255

HE 600 5 I
HEEE 0005 N
B 325 5 I
N 36.00 $ I
B /255 N

9.00% I
9.00% 1IN
6.00% N
9.00% I

HEEE 400 $ I
B 700 % N
EE 13.00 $ I

Quantité

I 1000 %
N 18255
B 53.00 $

Personnes

BOEUF Bourguighon
400 g 1-2
800 g 2-3
2.4 kg 7-10

PATE CHINOIS
350 g
700 g

2.275 kg

PAIN de viande

400 g

800 g

2.4 kg sur commande

SUPREME de poulet
350 g
700 g

FILET de porc
3509
700 g

CIGARES AU CHOU
400 g

800 g

COQUILLE ST-JACQUES
400 g

B 725%
B '325%
H 3850 %

B 5005
N 1475 $
I 3950 $

B °755%
B 8.00 $

B 8005%
. 475 $

N s
B 1325%

B 8505%

— MAISON —

TOURTlERE Personnes Quantité Total
300g-6" -2 I 525 % I
650 g -9" 4-c M o505 I
TOURTIERE aux 3 viandes (cubes de viande)

900 g-9" 4-c N 12.00 5 I
PATE au poulet

320g-6" 1-2 I 50 5 T
700 g - 9" 4-c T 1050 s I
PATE au saumon

320g-6" -2 T 675 ¢
700 g - 9" 4-c HEE .00 $ I
QUICHE aux légumes

225g-6" -2 Tl 625% I
550 g-9" 4-6 I °75% N
SAUCE BECHAMEL

400 ml B 500 $ I

D
P

REPAS COMPLETS
o

ES PORTIONS INDIVIDUELLES
OUR VOUS SIMPLIFIER LA VIE

SOUPES & POTAGES

FILET DE PORC 400 g

CIGARE AU CHOU 400 g

Personnes Quantité Total

1

BOEUF BOURGUIGNON 400 g

(accompagnements : pates et [égumes)

SUPREME DE POULET 400 g

PAIN DE VIANDE 400 g

DINDE 400 g

1
1

RAGOUT DE BOULETTES 400 g 1

Accompagnés de légumes et de purée de pommes de terre

700 $ N
700 $ 1N
8.25 ¢ N

JACIORN |
700 $ I
700 $ I
700 $ I

Personnes Quantité

POTAGE AU BROCOLI 800 mI  2-3 M 6.50 $
POTAGE AUX CAROTTES 800 ml  2-3 [l 6.50 $
POTAGE AU CHOU-FLEUR 800 mI  2-3 [l 6.50 $
POTAGE AUX LEGUMES 800 ml 2-3 [l 6.50 $
SOUPE A L'OIGNON GRATINEE325ml 1 N 650 $
SOUPE AUX POIS 800 ml 2-3 M 650 $
SOUPE AUX LEGUMES 800 mlI  2-3 I 7.00 %
SOUPE BOEUF ET ORGE 800 mI  2-3 I 750 $

:

|

DES PATES
—— RECONFORTANTES ——

LASAGNE
400 g 1
800 g kil llontd
2.4 kg 6 N 3200 % I

CANNELLONIS au ricotta et épinards

350 g 1T N 700 $ I
700 g 2 HEE .00 $ I
2.1 kg sur commande B 30.00 $ Il

Personnes Quantité Total

H oo ¢ I

FUSILLIS sauce rosée

350 g 1 I 600 s IR
700 g 2-3 M 950 $ I
2.275 kg sur commande B °3.00 $ I

SAUCE ROSEE
400 ml 2 HE 550 % I

SAUCE A LA VIANDE pour spaghetti
450 ml eI jc 75t

800 ml 3-4 HE 075 $ N




NOS PETITES SPECIALITES
INSPIREES D'LA CABANE

FEVES au lard

500 ml oLzl
900 ml 5-7
GRILLADES de lard

10 g 3-4
227 9 6-8
CRETON

227 9 -
400 g 10
MELANGE A OMELETTE
400 ml 3
800 ml 6
MELANGE A CREPES

400 ml 5
800 ml 8

BAJOUE DE PORC FUMEE 6-8

Personnes Quantité

MARI
D

NADES|
MAISON

IS

Ketchup a la citrouille
Ketchup aux zucchinis
Mini cornichons marinés

Mini cornichons surs
Salsa aux tomates
Betteraves
Concombres sucrés
Concombres surs
Ketchup aux fruits
Ketchup vert

Relish aux betteraves

EIN

Concombres a I'aneth
Jardiniere de légumes

375 ml
375 ml
375 ml
375 ml
375 ml
450 ml
450 ml
450 ml
450 ml
450 ml
450 ml
450 ml

Beignes aux patates 8/sac I 5255
Carrés aux dattes 600 g
Gateau aux carottes 280 g
Gateau aux carottes 700 g
Gateau aux fruits 400 g I
Gateau aux pommes 700 g N
Gateau blanc 350 g I
Gateau Reine Elisabeth 675 o N
Pouding chdmeur 325 g 2-3 pers. | R
650 g 4-6 pers. R
2 kg 12-18 pers. R
Roulés a la cannelle 20 roulés N
Sauce au caramel ploloNnall |
Sauce sucre a la créme ploloNnall |
Sucre a la créme 250 g I

Tarte aux fraises & rhubarbe 700 g IR
Tarte aux pacanes
Tarte au sirop d'érable
Tarte aux raisins

Tarte aux pommes
Tarte au sucre

7759 N
6259 I 10.00 $
6759 I 7.00$
7009 HEEE 700 $
6759 I 7.00$

T

Tarte au sucre et pommes 7009 I 700 %

VINAIGRETTES &
— TREMPETTES —

Vinaigrette a salade de chou

Quantité

Sauce a trempette aux légumes 500 g Il 6.50 $
Vinaigrette a I'érable 500 m| I 6.50 %
Vinaigrette césar 500 m| I 6.50 %
Vinaigrette balsamique 500 m I 650%
500 m/ M 650 %

Nom :
Téléphone :
Adresse :
Courriel :

Date de ramassage :

* A I'occasion du temps des fétes, commandez avant le 10 décembre.
* Nous ne pouvons garantir la disponibilité de tous les produits.
* Prix sujets & changement sans préavis. / (Publié octobre 2020)

CONDIMENTS &
CONFITURES MAISON

Gelée de piments rouges 100 ml
250 ml
Sauce aux canneberges 100 ml
250 ml
Confit d’oignons 100 ml
250 ml
Marmelade de carottes 100 ml
250 ml
Confitures variées 100 ml

250 ml

Quantité

- * Y
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LIVRAISON DISPONIBLE

— LES PRODUITS —

D'ANTAN

Cabane d suche
CONSTANTIN
- DEPLNS 1841

oy % 1 F
_% % . Dégelez, réchauffez & savourez !k‘ 47
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. - DES MENUS CUISINES MAISON -
A SAVOURER DANS LE CONFORT DE VOTRE FOYER

Venez visiter notre boutique de Produits d'Antan

CQuUIOUIOWLIOUIO UI
(ejelololololololo)e]
AAAAA AR AAN
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DE 9H A 17H : [ OU PAR TELEPHONE

1054 ARTHUR-SAUVE { | RAMASSEZ VOTRE
SAINT-EUSTACHE : | COMMANDE EN BOUTIQUE

450 473-2374 : [CONSTANTIN.CA

Consultez notre site internet pour l'horaire du temps des fétes

OUVERT 7 JOURS COMMANDEZENLIGNE&




